LA RECETTE DU PAIN D'EPICE

@ Mélanger le

jaune d’oceuf, le

miel, I"huile el le
sucre.
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@ Mélanger la levure &

® verser le sel : : la farine. Ajouter petit &
el les épices. RN =" | pelit la farine & la main (si

la pdate colle, meltre un
peu plus de la farine).

@ Découper la

péfe avec les

emporfe-pieces efl

placer les gateaux
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@ Etalez la pate au rouleau sur (ZZQ 7% ||| sur un plat allanf
L au four.

du papier cuisson.




@ Mellre a cuire au four
pendant 12 minufes fh.5 (150°)




